Wi

—_—
HOTEL LYCIUM

EEEEE CEN

ATRIUM

ETTEREM - RESTAURANT






HIDEG ELOETELEK

Cold entrées

(1.) Harcsa Gerbeaud, borsésaldta és szarvasgombds
csicsoka fagylalt

Catfish Gerbeaud, pea salad and Jerusalem artichoke
ice cream with truffles

ocombdt
gombat

2), mushroom

(2.) Kacsa vdlogatds, almaiiveg és cékla textiirdk

Duck selection, glassy apple and beetroot textures

(3.) Bourbon tatdr Beefsteak, Wasabi vaj
és marindlt zoldségek

Bourbonne Beefsteak Tatar with Wasabi butter
and marinated vegetables

LEVESEK
Soups

Kakasleves Strasbourgi

Rooster soup Strasbourg style

(s.) Paldcleves 2022
Mutton soup Paldc style 2022

Mangdleves, tejbegriz és soskaramell

Mango soup, semolina milk pap and salted caramel

2 600 nur

4 950 nur

2 950 nur

2 150 nur
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1 850 nur







FOETELEK
Main dishes

(7.) Lazac, rdkderelye, rdntott spdrga 6 500 nur
és bazsalikom hollandi

Salmon, crayfish ravioli in breadcrumbs, asparagus

. . 0
in breadcrumbs and basil Hollander sauce

Ropogds harcsa, meleg cékla Carpaccio 4200 sur
és parmezdn chips

Crispy catfish, hot beetroot, Carpaccio
and Parmesan chips

Zoldfiiszeres jérce Supreme, gyokérzoldségek 4200 sur
és vargdnyamdrtds

Green spiced pullet Supreme, root vegetables
and boletus sauce

Rosé kacsamell, bodza chutney, fahéjas hagyma 4 400 sur
és pisztdcia ldngos
Rose duck breast, elder chutney, cinnamon onion
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and pistachio fried dough







FOETELEK
Main dishes

(11.) Lassan siilt sertéspofa- és csdszdr, tejfeles burgonya 4 200 nur
és zsengeborsok

Slowly fried pork cheek and emperor’s meat,
potato with sour cream and tender pea

(12, Sertés Ton-katsu, marindlt zoldséges siilt rizs 4 200 nur
és lime-os szezdm Jus

Pork tonkatsu, baked rice with marinated vegetables
and sesame gravy with lime
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Marha Rib-eye, pardzsburgonya, 10 500 nur
olivds levélzoldségek és zoldbors mdrtds

Beef rib eye, tiny potatoes, olive leaf vegetables

and green pepper sauce

Thai tofu és zoldséges Udon 3 800 nur

Thai tofu and vegetable Udon

(o)
QA







-_
Desserts
(15, Pisztdcids guba, ribizlikaramell és vargdnyds 1 950 nur
étcsokolddeé
Pistachio bread pudding, red currant caramel
and dark chocolate with boletus

Madartej-Alma-Macaron és rozsakavidr

Milk custard-apple-macaron and rose caviar

@ Somloi, foldieper és pezsgd 1 850 uur

Somlé sponge cake, strawberry and champagne

—_—
Salads

Hdzi csalamddé 600 sur
Home-made mixed salad

Friss uborkasaldta 600 nur
Fresh cucumber salad

Csemegeuborka 600 nur
Pickled gherkin

(21) Olivds friss saldta 900 nur

Fresh salad with olives







(22) Debreceni toltitt kdposzta és siilt kolbdsz

Debrecen stuffed cabbage with fried sausage

HAGYOMANYORZO ETELEK
TRADITIONAL MEALS

@ Csirkepaprikds
Paprika chicken

Debreceni pdros, csipds mustdr, meleg kenyér

3 900 nur

3900 nur

000,
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2 500 nur

Debrecen double sausage, hot mustard and warm bread

ONORORNONCRGNC

Gluténtartalmaui étel

Food containing gluten

Rdkféléket tartalmazo étel

Food containing crabs

Tojdst tartalmazo étel

Food containing egg

Halat tartalmazo étel

Food containing fish

Gombdt tartalmazo étel

Food containing mushroom

Foldimogyorot tartalmazo étel

Food containing walnut

Szdjababot tartalmazo étel

Food containing soy bean
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Laktoéztartalmau étel

Food containing lactose

Dicféléket tartalmazo étel

Food containing nuts

Zellert tartalmazg étel

Food containing celery

Mustdrt tartalmazo étel

Food containing mustard

Szezdmmagot tartalmazo étel

Food containing sesame

Puhatestiieket tartalmo étel

Food containing molluscs

Allergénmentes étel

Allergen free food




IT. KATEGORIA
CATEGORY II

Kedves Vendégeink!
Az Onok elégedettsége érdekében ételeinket nagyrészt
frissen készitjik, melyhez kérjik és koszonjuk tiirelmtuket.
Az étel- és italfogyasztds utdn 12% szervizdijat szamolunk fel.

Jo étvagyat és kellemes id6toltést kivanunk!

Dear Guests,
For your satisfaction our meals are largely freshly prepared,
for which we ask and thank you for your patience.

There is a 12% service charge added to the cost of dishes and beverages.

We wish you a good appetiteland pleasant stay!

Szerdi Zsuzsanna

szallodaigazgato

Zsuzgsanna Szerdi

hotel manager

Molndr Ldszlo

F&B Manager, éttermi mester

Ldszlo Molndr

F&B manager, restaurant manager

Pataki Zsolt
séf
Zsolt Pataki
chef

Ervényes: 2022. szeptember 1-jétél
Valid from: 1st of September 2022

Araink forintban értenddk és tartalmazzak az afat.
Prices are in HUF and include VAT.



